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教育部

校園食材登錄管理系統
開發及建置規劃

103.05.27
教育部 綜合規劃司
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教育部

簡報大綱

推動背景

高中職學校團膳推動作法

–執行方式及分工

–問卷調查結果

–系統功能

–消費者查詢頁面規劃

–業者登錄頁面規劃

附件

–訪查結果
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教育部

推動緣起

食品雲之推動

– 行政院於99年12月10日「研商整合我國食品履歷追溯
系統會議」決議，請經濟部主導運用雲端技術整合經
濟部、衛生署、農委會三部會食品履歷系統。

法規規定

– 衛福部於102年6月19日修正食品衛生管理法，於第9條
納入食品追溯追蹤系統相關規定

政策方向

– 毛副院長於102年10月23日指示針對重點食品建立履歷
制度。

– 教育部於102年11月25日召開「各級學校校園食品安全
會議」宣示配合辦理校園食品登錄機制
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教育部

推動目標

學生及家長：提供透明化的學校午餐資訊、提升
對學校午餐之安心及信賴度

學校：落實校園食品安全管理措施

縣市：追溯校園食品來源，提升地方政府食安事
件處理速度，包含不合格食材、食品中毒、稽查
及營養等；要求業者自律，提供安全食材

教育部：督導各級學校落實校園食品安全管理、
營造安全健康之學校飲食環境
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教育部

未來整體應用情境
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EXCEL檔上傳

食品雲

高中職大專校院
登錄平台

食品雲國中小學
登錄平台

消費者

教育部

Ｗeb Form

教育部
校園食品
管理平台

食品雲各縣
市國中小供
餐業者

EXCEL檔上傳 Ｗeb Form

台北市供餐
業者

EXCEL檔上傳 Ｗeb Form

高中職、大
專校院供餐
業者

統計分析查詢

異常管理

臺北市學校午餐
登錄平台

服務網單一入口登入

地方政府

統計分析查詢

異常管理

透過網頁方式查
詢食材資訊

全台

單一縣市

教育部

推動時程規劃
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提供
需求 業者溝通 教育訓練

平臺測試

14個示範
學校上線

(高5，大9)
推廣說明 100校以上

試辦 全面推動

國
中
小
學

高
中
以
上
學
校

104/9月

10個示範
縣市上線

103/3月 4月

6-8月

９月 10月

102/12月 9月 10月

業者溝通
教育訓練
平台測試 推廣說明 全面推動

6月

103/5月 104/9月 105/9月

NOW
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教育部

食品雲國中小團膳推動現況-查詢畫面
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依孩童就讀學校查詢學校午餐1 查詢午餐內容2

查詢午餐的食材3

查詢午餐食材的來源4

教育部

食品雲國中小團膳推動現況-縣市導入概況

新北市103/2/10正式上線

– 284家國中小學

– 18家團膳業者

– 88家自設廚房

– 逾800家供應商

台中市103/5/1正式上線

– 309家國中小學

– 29家團膳業者

– 140家自設廚房

台南市、高雄市、桃園縣、宜蘭縣、雲林縣、彰化
縣…預計9月上線
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教育部

高中職學校團膳推動作法
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教育部

執行方式

經教育部調查完畢，由14所示範學校進行導入上
線，並擇校內團膳業者、自設廚房、美食街等適
當餐飲場所進行試辦。
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教育部

推動作法及分工
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業者
輔導

平台
建置

媒體
廣宣

現況
調查

本計畫 學校

1.問卷設計、蒐集及分析
2.實地訪查

1.資料蒐集
2.填寫問卷

開發高中職及大專校院校園
食材登錄雲端服務：
1.業者登錄平台
2.公部門管理平台
3.消費者查詢平台

學校及示範業者：
1.專案說明溝通
2.教育訓練及輔導
3.系統問題諮詢

後續加入業者：
1.專案說明溝通
2.教育訓練及輔導
3.系統問題諮詢

1.北中南東推廣說明會 1.學生及家長宣導

教育部

問卷調查結果

供餐型態統計

–高中職的供餐型態大多為團膳；

–大專校院的供餐型態較為分散，主要為自助餐、咖啡
店、茶飲、簡餐、美食街

建議揭露資訊

–全數學校皆建議食材來源應供消費者查詢。

–此外，半數以上學校建議提供菜單、食物份量/熱量、
食材品牌、食材產地查詢資訊。
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教育部

供餐型態總結

高中職以上較國中小供餐型態多元複雜

13

供餐
類型

角色

團膳 美食街

自設自辦 自設委外 外訂盒餐、
桶餐

固定菜單
(早餐、麵)

半固定菜單
(簡餐)

變動菜單
(自助餐)

學校
(營養師、
廚工)

Ｖ

團膳業者 Ｖ Ｖ

統包商 Ｖ Ｖ Ｖ

個別餐廳
(實習餐廳) Ｖ Ｖ Ｖ

教育部

系統功能

14

權限管理
(教育部及學校帳號密碼管理)

業者資料管理
(業者基本資料維護)

供應商資料管理
(供應商基本資料維護)

食品業者

菜單資料維護/匯入/匯出
(學校菜色資料登打/匯入/匯出)

菜單管理
(登打菜色名稱及食材對應)

消費者

食材資料維護/匯入/匯出
(當日供應菜色之食材、供應

商、批次、認證標章資料
登打/匯入/匯出)

查詢頁面
(前台查詢頁面設計)

主管機關

考量各類型業者之後，
規劃更具彈性之系統功能！
EX.針對固定菜色自動帶出
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教育部

消費者查詢頁面規劃-首頁
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查詢模組

最新消息專區!

活動專區

教育部

消費者查詢頁面規劃(Ⅰ)

台灣地圖→縣市→學校→餐廳或業者名稱

16

點選縣市列出所有學校，也可選擇區域篩選學校

列出供餐位置及餐廳名稱

可重新輸入條件查
詢其他學校
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教育部

消費者查詢頁面規劃 (Ⅱ)-以團膳為例

點選日期查詢(預設今日)
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供餐業者基本資料

游標移至菜名上，
即會出現圖片及食
材資訊

教育部

消費者查詢頁面規劃 (Ⅱ) -以早餐為例

點選日期查詢(預設今日)
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猪排三明治 猪排三明治
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教育部

登錄資料流程

登錄流程

建議方式

19

學校、業者
資料管理

STEP 1 STEP 2
供應商

維護

STEP 3
菜色資料

維護
學校菜單

維護

STEP 4 STEP 5
食材資料

維護

基本資料維護 菜單維護 每日食材登打

EXCEL匯入 EXCEL匯入
網頁登打

EXCEL匯入EXCEL匯入

類型 菜單輸入方式 食材輸入方式

固定菜單 美食街(早餐、麵食) 網頁登打 網頁登打

變動菜單 團膳、自助餐 EXCEL匯入 EXCEL匯入

教育部

學校登錄頁面規劃

學校資料維護
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教育部

業者登錄頁面規劃

業者資料維護
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教育部

業者登錄頁面規劃

供應商資料維護
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教育部

業者登錄頁面規劃

菜色資料維護（網頁登打）
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教育部

業者登錄頁面規劃

菜色資料維護（EXCEL匯入）
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教育部

業者登錄頁面規劃

菜單食材維護（網頁登打）

25

食材資料維護，將自動帶出前一日食
材資料，若無變動按確認即可。

教育部

業者登錄頁面規劃

菜單食材維護（EXCEL匯入）
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教育部

學校需登打欄位

一次性登打欄位

–學校帳號* 、學校名稱* 、校長電話* 、傳真、地址* 、
網址

–聯絡人* 、聯絡人電話* 、聯絡人手機* 、聯絡人email *
–供餐區域* 、區域照片* 、餐廳名稱*

學校需提供要開立的帳號

–團膳、統包商、餐廳
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教育部

業者需登打欄位(I)

一次性登打

–業者基本資料：
‧統編* 、廠商名稱* 、負責人* 、電話* 、傳真、地址* 、網址、
通過驗證標章（ex.HACCP）

‧聯絡人* 、聯絡人電話* 、聯絡人手機* 、聯絡人email *
‧負責餐廳* （團膳、獨立餐廳免填）

–團膳需新增以下欄位
‧衛管人員* 、營養師* 、食品技師* （營養師與食品技師可二
擇一必填）

–餐廳基本資料（團膳免填）
‧餐廳地址、餐廳電話、營業時間、營業項目

‧菜單型態（固定→每天相同菜色、變動→每天不同菜色，半變
動→主菜固定，副菜可）

28
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教育部

業者需登打欄位(Ⅱ)

一次性登打

–供應商基本資料
‧供應商統編* 、供應商名稱* 、負責人姓名* 、地址* 、連絡電
話*

–菜色基本資料
‧菜色名稱* 、菜色圖片、食材名稱* 、食材供應商* 、品牌

‧食物份量：全穀根莖類/份* 、蔬菜類/份* 、油脂及堅果類/份* 、
豆魚肉蛋類/份* 、水果類/份* 、奶類/份* 、熱量/大卡*

29

教育部

業者需登打欄位(Ⅲ)

批次性登打
– 日期

– 菜色類別（EX.漢堡、三明治、咖啡等等；自助餐分午餐葷食、午
餐素食、晚餐葷食、晚餐素食）

– 菜色名稱*
– 食材名稱*（將菜色所有食材統整列出）

– 加工食品、基因改造食品（勾選選填）

– 供應商*、品牌（製造商）

– 進貨日期*、生產日期、有效日期

– 食材認證標章（下拉CAS、有機、產銷履歷、吉園圃、GMP）、
認證號碼

– 上傳檢驗報告

30
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教育部

附件

31

教育部

實地訪查結果（高中職）

5/6師大附中

– 營運單位：員生合作社

– 供餐型態：熱食部（麵包部、點心部、麵食
部）、自助餐（4~5道主菜，8~9道副菜）、外
訂餐盒

– 食材供應商：學校簽約

– 供餐時間：早上到下午

– 提出困難點

• 自助餐食物份量不易估算

• 工作人員負荷量大

32
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教育部

實地訪查結果（大專校院）

5/7師範大學
– 營運單位：5、6個承包商，承包商會將部分攤位分
租給其他業者

– 供餐型態：美食街（麵食、簡餐、連鎖餐飲）、自
助餐（20~30道菜，全天將近100多個品項）、團膳、
咖啡店、行動餐車（口袋餅、鬆餅）

33

教育部

實地訪查結果（大專校院）

5/7師範大學
– 供餐時間：全天

– 配套措施：請相關科系工讀生協助建檔及稽查

– 提出困難點

• 自助餐、團膳(自己打菜)食物份量不易估算
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